e

Skladniki

Kruchy spod

e 220 g maka Basia
Krupczatka

e 125 g zimnego masta

e 3 tyzki zimnej wody

e 4 lyzki cukru pudru

e Szczypta soli

Owocowa masa

e 1 czerwona galaretka
e Szklanka porzeczek
e Szklanka truskawek

e 1 tyzka cukru pudru
do posypania

Tarta owocowa

Sposob przygotowania
Przygotowanie

Sktadniki na ciasto szybko zagniatamy. Formujemy kule, zawijamy w
folie i chtodzimy w lodowce minimum 30 minut. W czasie chtodzenia
ciasta przygotowujemy mase: Galaretke owocowa nalezy rozpuscic¢
w 400 ml goracej wody i pozostawic¢ do przestygniecia. Po
chlodzeniu ciasto rozwalkowac na papierze do pieczenia na grubos¢
ok 3 mm i wylozy¢ nim wysmarowanq mastem i oprészona butka
tarta, forme do tarty (Srednica ok. 25 cm). Ciasto powinno wystawac
poza forme. Kolejnym krokiem jest wytozenie owocow na spdd oraz
zawiniecie konca ciasta do srodka. Tak przygotowana tarte
zapiekamy przez ok 30 minut w 190 stopniach Celsjusza. Po
pieczeniu schtadzamy, a nastepnie zalewamy galaretka i
pozostawiamy do stezenia.



