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Basia

Skladniki

Ciasto

1,5 szklanki Maki
Basia Tortowa Extra
Y4 szklanki maki
ziemniaczanej

%, szklanki cukru
1-2 tyzeczki cukru
waniliowego
Lyzeczka sody
oczyszczonej lub
proszku do pieczenia
Szczypta soli

Y szklanki wody

Y2 szklanki maslanki
1/3 szklanki oleju
roslinnego

1 tyzeczka octu
winnego

Krem

200 ml mleczka
kokosowego

Y szklanki cukru
125 g serka
Philadelphia
Opcjonalnie réozowy/
czerwony barwnik i
posypka

Muffinki z kokosowym
kremem

Sposob przygotowania
Krem

Do garnka wlej mleko kokosowe i cukier. Caly czas mieszajac
podgrzewaj, az cukier sie rozpusci. Gotuj bez przykrycia na srednim
ogniu okoto 20 minut, az masa zgestnieje do konsystencji syropu.
Syrop ostudz, a nastepnie delikatnie wymieszaj z serkiem
Philadelphia oraz np. rézowy lub czerwony barwnik. Wt6z do
lodéwki.

Ciasto

Piekarnik nagrzej do 175 stopni. Obydwie maki przesiej do miski, a
nastepnie dodaj cukier, cukier waniliowy, sode lub proszek do
pieczenia oraz sol i dokladnie wymieszaj. Dodaj wode, maslanke, olej
i ocet. Delikatnie potacz sktadniki mieszajac tyzka. W ciescie moga
by¢ mate grudki maki. Papilotki na muffiny wypelnij ciastem do
okoto % ich wysokosci. Piecz przez okoto25 minut. Wystudzone
muffiny posmaruj wczesniej przygotowanym kremem i udekoruj
posypka. Smacznego.



