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Skladniki

Ciasto

* 4 jajka

1 szklanka drobnego
cukru

e 1 opakowanie cukru
waniliowego

e Y szklanki oleju
roslinnego

¢ 240 maki Basia Extra
Wypiek

e 1 tyzeczka proszku do
pieczenia

» Y2 tyzeczki sody
0CZySZCZOnej

e 500g rabarbaru

e Y tyzeczki cynamonu

Ciasto z rabarbarem

Sposob przygotowania
Wszystkie skladniki powinny by¢ w temperaturze pokojowej.

Rabarbar umyj, osusz, odetnij liscie, todygi pokrdj na ok 0,5 cm
plasterki. Tortownice o Srednicy 26 cm posmaruj mastem, na dno
potoz papier do pieczenia, zapnij obrecz wypuszczajac papier na
zewnatrz. Piekarnik nagrzej do 180 stopni z funkcja géra-dét. Jajka
whbij do miski, dodaj cukier, cukier waniliowy i ubijaj az powstanie
gesty, jasny krem (okoto 10min) Nastepnie stopniowo dodawaj olej,
caly czas miksujac. Make przesiej do oddzielnej miski razem z
proszkiem do pieczenia i soda. Do masy jajecznej dodaj okoto 1/3
maki i krotko zmiksuj na minimalnych obrotach. Kolejno dodaj czesci
maki i delikatnie miksuj do potaczenia sktadnikéw. Ciasto przelej do
tortownicy, wyt6z rabarbarem i posyp cynamonem. Piecz przez okoto
45 minut az do zrumienienia i suchego patyczka. Smacznego.



