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Basia

Skladniki

Ciasto

e 250g Maki Basia
Krupczatka

e 150g masta

e 50 g cukru pudru

e 1 jajko

e Szczypta soli

Krem

e 400 g schtodzonego
mleka
skondensowanego

3 z0ttka

* 0,5 szklanki soku z
limonki

e 1 zielony barwnik
SPOZywWCZy

Tarta limonkowa

Sposob przygotowania
Ciasto

W misce szybko wymieszaj schtodzone masto, cukier, make sol i
jajko i zagnie¢ kruche ciasto. Nastepnie zawin ciasto w folie i odstaw
do lodowki na ok. godzine.

W czasie chlodzenia ciasta przygotuj krem:

W misce zmiksuj mleko skondensowane. Ciggle ubijajac dodawaj
z6ttka i sok z limonki zmieszany z zielonym barwnikiem. Mase w6z
do lodéwki. Ciasto rozwatkuj i przetéz do formy na tarte. (Srednica
ok 24-26cm) Wyklej ciastem dno i boki formy, a nastepnie
ponaktuwaj widelcem. Piecz w piekarniku nagrzanym do 180 stopni
przez okoto 15 min. Wystudz.

Pieczenie
Schlodzona mase wyt6z na ostudzone ciasto. W6z ponownie do

piekarnika nagrzanego do 180 stopni na okoto 15 min, a nastepnie
100 stopni na kolejne 10 min. Smacznego!



