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Skladniki

Kruche ciasto

e 250g Maki Basia
Krupczatka

e 150g masta

e 50 g cukru pudru

e 1 jajko

e Szczypta soli

Farsz

e 450 g lisci szpinaku

e 50 g parmezanu

e 2 zabki czosnku

e 1 szklanka kwasnej
Smietany 18%

e 4 jajka

e 1 tyzka masta

¢ Gatka muszkatolowa,
sol, pieprz

Szpinakowa tarta

Sposob przygotowania
Ciasto na tarte

W misce szybko wymieszaj schtodzone masto, cukier, make sol i
jajko i zagnie¢ kruche ciasto. Nastepnie zawin ciasto w folie i odstaw
do lodéwki na ok. godzine. W czasie chtodzenia ciasta przygotuj
farsz. Liscie szpinaku podsmaz na odrobinie masta wraz z
przetartym czosnkiem, dopraw sola, pieprzem, gatka muszkatotowa i
dodaj $mietane oraz parmezan. Ciasto rozwatkuj i przetéz do formy
na tarte. (Srednica ok 24-26cm) Wyklej ciastem dno i boki formy, a
nastepnie ponaktuwaj widelcem. Piecz w piekarniku nagrzanym do
180 stopni przez okoto 15 min, az do zrumienienia. Po tym czasie
wyciagnij ciasto, lekko przestudz i wytéz na nie przygotowany farsz.
Ponownie wstaw do piekarnika i piecz kolejne 15 minut. Po tym
czasie rozbij na farsz 4 jajka - oprdsz je sola i pieprzem, wstaw do
piekarnika nagrzanego do 120 stopni i piecz, az do Sciecia biatek jaj.
Smacznego!



