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Basia

Skladniki

Ciasto

3 szklanki maki Basia
Poznanska

1 jajko

 Ok. pot szklanki wody

e Szczypta soli

e 350g boréwek

e 100g Smietany

e Cukier

Pierogi z borowkami

Sposob przygotowania
Ciasto na pierogi

Wysyp make tak, aby utworzyta stozek. Dodaj jajko i wymieszaj ze
soba sktadniki. Wyrabiajac ciasto dodawaj wode. Ciasto wyrabiaj tak
dtugo, az bedzie gtadkie. Wyrobione ciasto o gtadkiej konsystencji
zawin w folie i pozostaw na 8 minut. Rozwatkuj ciasto, a nastepnie
wytnij w nim za pomoca szklanki kdteczka. Na kazdym z wycietych
kotek utdz umyte i osuszone boréwki, dodaj cukier i zlep konce w
ksztalt pieroga. Przygotowane pierogi ugotuj na osolonej wodzie
przez ok. 2-3 minuty od wyptyniecia. Gotowe pierogi mozesz
podawac z borowkowym sosem - zblendowanymi boréwkami ze
Smietang i cukrem :).



