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Basia

Skladniki

e 140 g Maki Basia
Tortowa Extra

e 160 g maki
ziemniaczanej

e 220 g cukru

e 250 g margaryny

e 5 jajek

e 8 g proszku do
pieczenia

e 16 g cukru
wanilinowego

e 4,5 ml aromatu
waniliowego

Babka piaskowa

Sposob przygotowania

Krok 1

Jajka utrzyj z cukrem.
Krok 2

Dodaj make, proszek do pieczenia, cukier wanilinowy, aromat oraz
roztopiona margaryne.
Krok 3

Zmiksuj sktadniki i wylej gtadka, ISnigca mase na forme
(wczesniej obsypana butka tarta).
Krok 4

Piecz okoto 45 minut w piekarniku nagrzanym do temp. 200°C.
Krok 5

Rumiang i pachnaca babke mozesz udekorowac¢ pysznym lukrem lub
swoja ulubiona polewa.



