e

Basia

Skladniki

Zaczyn

e 100 g Maki Basi Extra
Wypiek

» 50 g swiezych drozdzy

1 tyzeczka cukru

* 6 lyzek cieptego mleka

e Wymieszane doktadnie
sktadniki
pozostawiamy do
wyrosniecia.

Ciasto

e 400 g Maki Basi Extra
Wypiek

e 50 g cukru pudru

e 10 g soli

e 400 g miekkiego masta

e 6 jajek

Dodatki

e Ulubiona konfitura

Brioche z konfitura

Sposob przygotowania
Sposdb przygotowania

Masto ucieramy z cukrem na pulchna mase, dodajemy kolejno jajka,
a na koncu make i cukier puder oraz zaczyn. Energicznie mieszamy i
zagniatamy gtadkie ciasto. Dowolna forme wyktadamy papierem do
pieczenia. Z ciasta formujemy okragte placuszki, na kazdy
naktadamy odrobine konfitury, formujemy okragte buteczki i
uktadamy je blisko siebie, zeby po upieczeniu mozna je byto
swobodnie odrywac. Pieczemy okoto 40 minut w 2002C.



