e

Basia

Skladniki

Spadd ciasta do formy o
srednicy 26 cm

e 250 g maki Basi z
Orkiszu

e 1 z6ttko

 1/2 kostki miekkiego
masta

e POt szklanki cukru

3 lyzki gestego jogurtu

masa serowa

e 250 g zmielonego 3
razy sera
twarogowego

e 2 jajka

¢ 1 biatko

e POt szklanki cukru

o Skorka otarta z 1
cytryny

¢ 1/2 laski wanilii

¢ Konfitura wisniowa

Sernik na orkiszu

Sposob przygotowania
Spod ciasta

Wszystkie sktadniki faczymy ze soba i zagniatamy jednolite ciasto,
ktore wyktadamy na forme wysmarowana mastem i obsypana butka
tarta. Ciasto pieczemy w temp. 200 C przez 20 minut.

Masa serowa

Biatka ubijamy osobno na sztywno. Zéltka ubijamy osobno z cukrem
i wanilia na puszysta mase, po ubijaniu delikatnie taczymy z serem.
Dokladnie mieszajac, dodajemy do masy skdérke otarta z cytryny i
ubite bialka. Mase przekladamy na podpieczony spdd i pieczemy
kolejne 25 minut. Po upieczeniu na ciasto wyktadamy obficie
konfiture.



