e

Basia

Skladniki

Ciasto

e 375g Maki Basi
Wroctawskiej

e 75¢g cukru pudru

e 50g masta

* 6 zottek

» 100g kwasnej
Smietany

e pot kieliszka rumu

* pot kieliszka spirytusu

e thuszcz do smazenia,

e cukier puder z wanilia
do posypania

Listki karnawatlowe

Sposob przygotowania
Sposdb przygotowania

Do przesianej maki doda¢ wszystkie sktadniki i zagnies¢ ciasto, po
czym dobrze wyrobié, przykryc¢ i odstawic¢ na 1 godzine do lodowki.
Nastepnie cienko rozwatkowac, powycinac¢ listki, nacia¢ w kilku
miejscach brzegi, po czym wrzucac do rozgrzanego ttuszczu i
smazy¢ na jasnoztoty kolor. Wyjaé¢, osaczy¢ na reczniku papierowym
i obficie posypa¢ cukrem pudrem z wanilia.



