e

Basia

Skladniki

Ciasto

e 150 g maki tortowej
extra

e 50 g cukru pudru

e 100 g masta

e 1jajo

e 20 g bulki tartej

Nadzienie

e 250 g rabarbaru
e 250 g jabtek
e 200 g cukru

Szarlotka z rabarbarem

Sposob przygotowania
Sposdb przygotowania

Siekamy nozem masto na stolnicy, dodajemy cukier puder, make i
z6ttko i zagniatamy ciasto. Schtadzamy przez 30 minut. Nastepnie
wyktadamy ciasto do formy, zostawiajac wysokie brzegi i pieczemy
na jasny kolor. Rabarbar obieramy i kroimy na mate kawatki,
zasypujemy potowa cukru i wstawiamy do piekarnika na 10 minut
(tak by odsaczyt sie sok). Jabtka kroimy na plasterki, zasypujemy
cukrem i podgrzewamy w rondelku. Podpieczony spod posypujemy
butka tarta. Odsaczony rabarbar i jabtka uktadamy na spodzie i
zapiekamy w piekarniku przez kolejne 10-15 minut. Po wyjeciu z
piekarnika kroimy szarlotke na kawatki i dekorujemy cukrem
pudrem.



