e

Skladniki

Ciasto

e 390 g maki Basi
Tortowej Extra

e 250 g miekkiego masta

e 2 jajka

e Szczypta soli

e P6t szklanki drobnego
cukru

1 ptaska tyzeczka sody
0CZySZCZOnej

Krem

e 100 g miekkiego masta

e Pot szklanki mleka 2%

o 1 % szklanki mleka w
proszku

e Pot szklanki cukru

o Ekstrakt z laski wanilii

» 100 g bakalii (orzechy
wtoskie, orzechy
laskowe, migdaty,
daktyle, rodzynki itp.)

Orzechy z bakaliowa masa

Sposob przygotowania
Ciasto

Z powyzszych sktadnikow nalezy zagniesé ciasto. Gdy bedzie juz
odchodzi¢ od palcéw, ciasto nalezy wstawi¢ do lodowki na ok. 20
minut - ze schtodzonego ciasta bedzie tatwiej formowac kuleczki. Ze
schtodzonego ciasta nalezy odrywac niewielkie czesci i formowacé z
nich kulki, a nastepnie zapiec je w specjalnej formie do
zrumienienia. Po upieczeniu jedna z poldwek nadziewac kremem i
przykrywac druga potdéwka.

Krem

Zagotowac¢ mleko, masto cukier oraz ekstrakt z wanilii.
Przestudzona mase wymieszac ze sproszkowanym mlekiem. Wsypac
drobno posiekane orzechy i gdy masa delikatnie stezeje, wypetniac
nia ciasto.



