e

Basia

Skladniki

Ciasto

e 300 g Basi Tortowej
Extra

e 3 tyzki cukru

e 2 tyzki masta

e 1 jajko

1 z6tko

e 150 g Smietany

» P6t tyzeczki sody
0CZySZCZOnej

Skladniki na mase
pralinowa

e 200 g masta

e 250 g cukru pudru
* 4 76ttka

e 50 g kakao

Pralinowy mazurek

Sposob przygotowania
Ciasto

Z podanych sktadnikow zagniatamy ciasto z taka iloscia maki, aby
mozna je bylo rozwatkowa¢ na grubos¢ 0,5 cm. Ciasto pieczemy na
ztoty kolor (okoto 25 minut w temperaturze 180 stopni Celsjusza) na
blaszce wytozonej papierem do pieczenia.

Przygotowanie masy

Masto ucieramy z cukrem w misce, kolejno dodajemy po jednym
z6ttku. Do gtadkiej masy dodajemy kakao i dokladnie mieszamy.
Gotowa mase wykladamy na ciasto, wyréwnujemy ja nozem
maczanym w cieptej wodzie. Mazurek nalezy odstawi¢ w chtodne
miejsce, by masa stezata. Na koniec dekorujemy rodzynkami,
ptatkami migdatow i pralinkami



