
Ciasteczka z drażetkami

Skladniki
Ciasteczka z
drażetkami

mąka Basia Extra
Wypiek
masło
cukier
płatki owsiane
ekstrakt waniliowy

Sposób przygotowania
Ciasteczka z drażetkami

W misie miksera utrzeć masło z cukrem na puszystą masę. Dodać
jajko i utrzeć. Wsypać mąkę, dodać płatki, ekstrakt i zmiksować do
otrzymania gładkiej masy. Ciasto owinąć w folię spożywczą,
schłodzić przez godzinę w lodówce. Z ciasta formować kulki
wielkości orzecha włoskiego i układać na blaszce wyłożonej
papierem w sporych odstępach. Każdą kulkę spłaszczyć, a w ciasto
wcisnąć kilka draży. Piec w temperaturze 190 C przez 10-15 minut,
do zezłocenia.


