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Skladniki

Ciasto

e 1 szklanka Maki Basi
Tortowej Extra

e 1 szklanka wrzacej
wody

» 5 kostki masta

e Y tyzeczki soli

* 4 jajka

Nadzienie

e 250 g mascarpone

e 200 g Smietany
kremowki

e 4 lyzki cukru pudru

e cukier puder do
dekoracji

Ptysie z kremem

Sposob przygotowania
Ciasto

W duzym rondlu doprowadzi¢ do wrzenia 1 szklanke wody.
Nastepnie dodac¢ masto i miesza¢ az catkowicie sie rozpusci. Dodaé
make i sol. Mieszac, az wszystkie skladniki doktadnie sie potacza.
Zdjac¢ z ognia i doda¢ 1 jajko. Ubi¢ mikserem. Odstawi¢ na 5 minut.
Dodac¢ pozostate jajka, po jednym na raz i ubija¢ po kazdym dodaniu.
Ciasto odstawi¢ na 10 minut. Ciasto wyktada¢ za pomoca rekawa
cukierniczego na blache wytozona papierem do pieczenia. Miedzy
ciastkami powinno by¢ zachowane 2 cm przerwy. Piec w piekarniku
rozgrzanym do 190 stopni przez 20-30 minut, na ztoty kolor.

Nadzienie

Ubi¢ kremdwke, jak bedzie dobrze ubita doda¢ ser mascarpone. Na
koncu ubijania postodzi¢ cukrem pudrem do smaku (okoto 4 tyzki).
Ciastka ostudzi¢. Wyktadac¢ na jedna czes¢ ubita Smietane za
pomoca rekawa cukierniczego, przykrywac druga. Na koncu
posypac cukrem pudrem.



