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Skladniki

Ciasto

» maka wroctawska

e proszek do pieczenia
* 56l

e 2 jajka

Chrupiace gofry

Sposob przygotowania
Chrupiace gofry

Rozgrza¢ gofrownice na cala jej moc. Mozna pod nia roztozy¢ papier
do pieczenia (dzieki temu sptywajace ciasto bedzie pdzniej tatwiej
posprzatac). Przesia¢ make, proszek do pieczenia i sdl, a nastepnie
razem wymieszac¢. Ubi¢ dokladnie jajka. Dodac do nich cukier, mleko
i olej. Nastepnie dodac¢ suche sktadniki do mokrych i delikatnie
wymiesza¢ drewniang lyzka az do ich catkowitego polaczenia. Ciasto
nabierac chochla (2 do % szklanki) i rozprowadzac¢ na catej
powierzchni gofrownicy. Gofry piec okoto 3 do 3,5 minuty lub
wedlug instrukcji producenta. Gofry powinny by¢ chrupigce i mie¢
ztoty kolor. Spozywac od razu lub wtozy¢ do wczesniej nagrzanego
pieca, by ochroni¢ przed wystygnieciem. Podawac¢ z ulubionymi
dodatkami np. dzemem, swiezymi owocami lub bita Smietana.



