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Skladniki

Kruche ciasto

e 100g zimnego masta
e 1jajko

140g maki Basi
Krupczatki

2 tyzki cukru pudru
10g zmielonych
migdatow

e szczypta soli

Masa mascarpone

e 500 g sera
mascarpone

e 2 tabliczki biatej
czekolady

e maliny wedtug uznania

Tarta z malinami

Sposob przygotowania
Kruche ciasto

Potacz ze soba sktadniki na ciasto, tak aby powstata gtadka
konsystencja. Ugniataj je tak dtugo, az wyrobisz ciasto. Gotowe
ciasto owin folig spozywcza i umies¢ w lodéwce na min. 30 minut. Po
uplywie czasu rozwatkuj ciasto do srednicy foremki, ktérej uzywasz,
u nas jest to 25 cm. Pierwszy etap pieczenia polega na wyscieleniu
gory ciasta folig aluminiowa i obciazenie jej np. grochem lub fasola.
Tak przygotowane ciasto wktadamy do piekarnika nagrzanego do
200 stopni na 40 minut. Nastepnie wyjmujemy ciasto z piekarnika,
Sciggamy obciazenie i ponownie wktadamy do piekarnika
nagrzanego na 180 stopni na ok. 15 minut (az do zarumienia).

Masa

Aby przygotowac¢ mase rozpus¢ biata czekolade w kapieli wodne;.
Przestudz ja i dodaj mascarpone. Gotowa mase natdz na wystudzone
ciasto i cato$¢ umies¢ w lodowce na 30 minut. Do schtodzonego
ciasta dodaj maliny. Smacznego!



