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.BASIA - CZAS NA DESER™!

omniang. Deser to nie tylko
)Whiez moment, w ktorym Moz
ietowarzystwem naj
' przyjemnosci zycia.

‘.

ktore bazuja na mace m a — produkcie, ktéry od la
nam w kuchni, \f/é{?ahtu' najwyzsza
wypiekéw. Maka Basia to nie tylko.sktadnil ,'.ajg rawdziwy sekret
udanych ciast i ciasteczek. Jejwyjatkowa jakoSc sprawia, ze kazdy
N dzietem Sztuki, ktore za

Nasze przepisy na desery zostaty stwbrzone z mysla 6 wszystkich
- - mitosnikach stodko$g¢i. Od klasycznej'§zarlotki, pfzez intefsywnie
Wg&ekoladowe ciasto, az po-delikatne babeczki.z malinami iipyszne

to z owocami — kazdy z tych przepisow to gwarancja sukcesu w

to potaczenie tradycyjnyeh receptur.z howoczésaymi akcentami, ktére

kuchhni i usmiechu na tWwarzach TwoiGH bliskich. Desery z maka Basia
sprawia, ze kazda chwila przy stole 'stanie sie Wyjatkowa. \

Mamy nadzieje, ze nasz e-book stanie sie Twoim dlubionym
przewodnikiem po swiecie stodkich wypiekow. Gotowi na kulinarna
podroz petna Smakow i aromatéw? Przygotuj.swoje ulubione
sktadniki, zaufaj mace Basia i razem z nami stworz'niezapomniane
desery, ktore oczarujg wszystkich!
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SZARLOTKA SYPANA / 4-3
CIASTO CZEKOLADOWE Z MIGDAKAML / 6-7
NAJPROSTSZE BABECZKT Z MALINAMI / 8-9
BARDZO PROSTE CIASTO Z OWOCAMI /10-11

@G@ czas hadeser! | 3



yzarlotha sypana

Wyprobuj przepis na szarlotke sypang — prostg i szybka wersje
klasycznego deseru! To wyjatkowe ciasto taczy w sobie
aromatyczne jabtka, cynamon i delikatne, sypkie warstwy,
tworzac niezapomniany smak dziecinstwa.

Idealna na kazda okazje, z pewnoscia
zachwyci Twoich bliskich.
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Szarlotha sypana 7.

SKLADNIKI PRZYGOTOWANIE

300 g maki Basia Tortowa Extra @ Jabtka obierz i zetrzyj na tarce o grubych

300 g kaszy manny oczkach.

300 g cukru @ Wymieszaj w misce make, kasze i cukier.

150 g masta Sktadniki suche podziel na 4 czesci.

10 jabtek @ Na dno tortownicy wsyp warstwe

(najlepiej szara reneta lub inne kwasne) sktadnikow suchych, przykryj ja warstwa

Cynamon ................................... jabtek | posyp cynamonem. Nast@-pnie

............................................ . ponownie wysyp sktadniki suche i tak na
przemian.

@ Na samym wierzchu powinna znajdowac
sie warstwa z maki, kaszy i cukru oraz
starte masto.

@ Ciasto piecz 60 minut w piekarniku
o temperaturze 180 stopni.

DOBRA RADA

CIASTO NAJLPETEJ KROTC PO WYSTYGNIECTU T ODSTANIU.
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\- ‘ . Wyproébuj nasz przepis i rgikosim sie jego g

niepowtarzalnym smakiem!* " » - °
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SKLADNIKI

60 g maki Basia Tortowa Extra

~ JORTOWA

PRZYGOTOWANIE

@ Czekolade i masto rozpusé w kapieli
wodnej.

@ Make wymieszaj z proszkiem do pieczenia.
@ Jajka utrzyj z cukrem.

@ Mleko podgrzej.

@ Stopniowo do jajek dodawaj make,
czekolade i mleko, mieszaj krétko tylko
dopotaczenia sktadnikéw.

@ Ciasto przelej do tortownicy 23 cm, na

wierzchu posyp migdatami, piecz 45 minut
w 170 stopniach.

DOBRA RADA

CIASTO MOZESZ TEZPODAWAC Z LODAMI  WANTLIWOYMI
LUB SERKIEM MASCARPONE.

.
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babeczlt, z ' "

Wyproébuj nasz przepis na delikatne babeczki z malinami, ktére
zachwycg Cie swoja Swiezos$cig i aromatem! Te puszyste i soczyste
babeczki, petne stodko-kwasnych malin, sg idealne na kazda
okazje — od popotudniowej herbatki po przyjecia.

tatwe w przygotowaniu, stang sie ulubionym
przysmakiem Twojej rodziny i przyjaciot




SKLADNIKI

Babeczlti:

200 g maki Basia Tortowej orkiszowej

Laliier:

PRZYGOTOWANIE

@ Masto rozpus¢ w rondelku. Make
wymieszaj z proszkiem do pieczenia i skérka
cytrynowa.

@ Jajka utrzyj z cukrem i cukrem waniliowym
na puszysta mase. Stopniowo dodawaj do
jajek make i rozpuszczone masto.

@ Ciasto naktadaj do silikonowych foremek
na muffinki. Najpierw nat6z 1-2 tyzki

masy, potem dodaj kilka malin, a nastepnie
przykryj owoce ciastem.

@ Babeczki piecz okoto 20-25 minut
w temperaturze 180 stopni.

_JAK ZROBIC LUKIER?

ABY PRZYGOTOWAC LUKTER, WYMIESZAJ CUKTER PUDER
Z SOKIEM Z CYTRYNY. BABECZKT POLEJ LUKREM, GDY SA
JESZCZE CIEPHE. MOZESZ JE UDEKOROWAC Z WIERZCHU
SWIEZYMI MALINAML



Bardzo proﬂe |

casto z owocami

Kiedy lato w petni i owoce sezonowe sg na wyciggniecie reki, az prosi sie, aby
. znalezé deser, ktory moze wykorzystaé ich cudowny smak! Prosty przepis na
ciasto z owocami to idealna propozycja To szybki i tatwy do przygotowania
deser, ktory zachwyci nie tylko smakiem, ale i swoim wygladem.

Idealne na letnie popotudnie lub rodzinne spotkanie.
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casfo z owocami

SKLADNIKI

250 g maki Basia Extra Wypiek
do Ciast Drozdzowych
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PRZYGOTOWANIE

@ Make wymieszaj z proszkiem do pieczenia
i soda.

@ Biatka ubij na sztywnag piane, pod koniec
ubijania wsyp cukier, ktory ustabilizuje piane.
Stopniowo dodawaj z6tta, mieszaj mikserem.
Stopniowo wsypu make i wlewaj masto,
mieszaj juz delikatnie tyzka.

@ Tortownice 23 cm wytéz papierem,
wylej ciasto, utéz na nim kawatki owocow.

@ Piecz okoto 45 minut w 170 stopniach
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